
CASA MADERO Cabernet Sauvignon Orgánico

VARIETALES:

Fermentación en tanques de acero inoxidable, uƟlizando levaduras 
seleccionadas y cerƟficadas orgánicamente, conducida a una temperatura
de 28°C. Se realizan remontajes diarios cuya intensidad y duración son 
determinados por la degustación diaria del equipo de enología.


